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El géneroCapsicumcomprende productos originarios de América, con alrededor de 200 variedades
(Schwartz M. 2006).El fruto es una baya, cuya forma puede variar entre cubica, conica o esférica; su
interior es hueco y dividido en cuatro compartimentos, las semillas se alojan en los tabiques y cerca del

tallo.

En la tabla 1 se relacionan algunas de las variedades mas comunes @apsicumen la industria
alimentaria y gastronémicgGrupo GRIAL 2007).

Tabla 1. Variedades de capsicum
mas comunes

Variedad MNombre comun
annum Pimenton
Jalapefio
Paprika
chinense Habanero
frutescens Tabasco
pubescens Manzano
baccatum Amarillo
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A. COMPOSICION BROMA TOLOGICA

Carbohidrato (g/100g) 53,50 - 5596 Fésforo (mg/100g) 363 - 453
Proteina (g/100g ) 20,19-2150 Magnesio (mg/100g) 130- 146
Lipido (g/100g) 7.55-9,75 Calcio (mg/100g) 41,62 - 186
Fibras fiber (g/100g ) 35,06 - 37.07 Hierro (mg/100g ) 31-53
Azicar total (9/100g DW) 688-11,19 Sodio (mg/100g) 30-N
Contenido energia (kJ) 1.449,55-157317 Cobre (mg/100g) 1.06-1.31
Capsaicinoides total (mg/kg DW) 248-537 Zinc (mg/100g) 167-2
Unidades Scoville de Picor 398-938 Cadmio (mg/100g) no detectado

Potasio (mg/100g) 2.168-2528 Plomo (mg/100g) no detectado

El pimentdn es muy rico en potasio, fésforo, calcio y magnesio, y relativamente pobre en
sodio, mientras que no se detectaron metales pesados (Pb, Cd). Las concentraciones de los
metales pesados (Cu y Zn) estdn dentro de los limites de la UE (Comité Europeo

EC/1881/2006).
B. USOS

El pimenton es una fuente importante de compuestos antioxidanteg.aki et al., 2013).

Los carotenoides desempefian un papel importante en la salud humana. Actian como
antioxidantes bioldgicos, protegiendo las células y tejidos de los efectos dafinos de los
radicales libres(Maiani et al. 2008). Generalmente, el pimentdn es una buena fuente de
carotenoides, que puede variar en la composicion y la concentracion, debido a las
diferencias en la genética y la maduracion de los frutos. El pimentdn tiene concentraciones
de carotenoides entre 2.5003.200 mg/kg peso seco. El pimentén es muy rico, también, en
vitamina C, con concentraciones que oscilan desde 1.360 hasta 2.020 mg/100g de peso

SecCo.

Los fendlicos son metabolitos secundarios en las plantas compuestas de acidos fendlicos
(fenoles con grupo carboxilo) y polifenoles (incluyendo los flavonoides). Un nimero de
estudios han demostrado que los compuestos fendlicos y flavonoides poseen propiedades
antioxidantes, antimutagénicas, anticancerigenas, antialérgicas y antiinflamatorias, asi

como la capacidad de modificar la expresion génicalaiani et al. 2008).
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[Ill. SOLICITUDES DE PATEN TE Y PATENTES RELACIONADAS

A. Documentos de patentes relacionados por of i

Tabl a |Porotns

BKR CN BUS @Wo B BMEP BAU BN BMX BCA @ES MDE BHU BIL @HK BTW
WER 0zA WMFR @W

Fuente: Thomson Innovation

LEYENDA CN= China, US= Estados Unidos, EP= Europa, MXBR M®Xapgon, K
Solicitudes de patente relacionadas con Piment-n, pres:
Korea, China, Estados Unidos, Jap-n y Europa |l as ofici
durante | os % timos afos.
B.Documentos de patente por afo de presentaci - -n
Tabl a Por afos
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cDocumentos de patentes por subcl ases del Siste
Tabl a 3

De acuerdo a la Clasificacién Internacional

Fuente: Thomson Innovation

La mayor cantidad de solicitudes de patente presentadas e
productos alimenticios, seguido de preparaci on
D. Documentos presentados por I nventor

Por inventor

Fuente: Thomson Innovation






