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I.   INTRODUCCIÓN  
El género Capsicum comprende productos originarios de América, con alrededor de 200  variedades 

(Schwartz M. 2006). El fruto es una baya, cuya forma puede variar entre cúbica, cónica o esférica; su 

interior es hueco y dividido en cuatro compartimentos, las semillas se alojan en los tabiques y cerca del 

tallo. 

En la tabla 1 se relacionan algunas de las variedades más comunes de Capsicum en la industria        

alimentaria y gastronómica (Grupo GRIAL 2007). 
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El pimentón es una fuente importante de compuestos antioxidantes. (Zaki et al., 2013).  

Los carotenoides desempeñan un papel importante en la salud humana. Actúan como     

antioxidantes biológicos, protegiendo las células y tejidos de los efectos dañinos de los     

radicales libres (Maiani et al. 2008). Generalmente, el pimentón es una buena fuente de 

carotenoides, que puede variar en la composición y la concentración, debido a las             

diferencias en la genética y la maduración de los frutos. El pimentón tiene concentraciones 

de carotenoides entre 2.500-3.200 mg/kg peso seco. El pimentón es muy rico, también, en 

vitamina C, con concentraciones que oscilan desde 1.360 hasta 2.020 mg/100g de peso 

seco.  

Los fenólicos son metabolitos secundarios en las plantas compuestas de ácidos fenólicos 

(fenoles con grupo carboxilo) y polifenoles (incluyendo los flavonoides). Un número de      

estudios han demostrado que los compuestos fenólicos y flavonoides poseen propiedades 

antioxidantes, antimutagénicas, anticancerígenas, antialérgicas y antiinflamatorias, así    

como la capacidad de modificar la expresión génica (Maiani et al. 2008). 

 

 

 

 

 

   B.  USOS  

A. COMPOSICIÓN BROMA TOLÓGICA   

II.   COMPOSICIÓN  
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El pimentón es muy rico en potasio, fósforo, calcio y magnesio, y relativamente pobre en 

sodio, mientras que no se detectaron metales pesados (Pb, Cd). Las concentraciones de los 

metales pesados (Cu y Zn) están dentro de los límites de la UE (Comité Europeo 

EC/1881/2006).  



 

 

  III. SOLICITUDES DE PATEN TE Y PATENTES RELACIONADAS 

  

Fuente: Thomson Innovation  

Solicitudes de patente relacionadas con Piment·n, presentadas en diferentes oficinas internacionales, siendo 

Korea, China, Estados Unidos, Jap·n y Europa las oficinas con mayores cantidades de solicitudes recibidas,    

durante los ¼ltimos a¶os.  

                    LEYENDA  CN=  China, US= Estados Unidos, EP= Europa, JP = Jap·n,  KR = Corea, CA = Canad§, AU = Australia,  Mx= M®xico 

A. Documentos de patentes relacionados por oficina de patente 

B. Documentos de patente por a¶o de presentaci·n 

Tabla 1 

Tabla 2  
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Fuente: Thomson Innovation  

C. Documentos de patentes por subclases del Sistema Internacional de Patentes  

D. Documentos presentados por Inventor   

Fuente: Thomson Innovation  
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Tabla 3 

 

La mayor cantidad de solicitudes de patente presentadas en las diferentes oficinas de patente, corresponden a 

productos alimenticios, seguido de  preparaciones de uso m®dico.  

Por inventor  




