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Los colorantes naturales presentan demanda considerable en la industria alimentaria, cosmética y
farmacéutica para reemplazar a los colorantes sintéticos, debido a su naturaleza quimica, inocuidad y
funcionalidad. Entre estos colorantes naturales se encuentran las antocianinas que se distribuyen
ampliamente en el reino vegetal y estan presentes en raices, tallos, hojas, flores y frutos de las plantas

superiores.[Gorriti A, et al, 2009]

En el Perd se puede distinguir cinco tipos naturales de maices morados: El cuzquefio, el cantefio, el
morado de Caraz, el arequipefio, el negro de Junin y también existen dos variedades mejoradas,- PNV
581 y 582 (programa de mej oramiento de maz2z U
presenta el maiz, la mayor concentracion de antocianina no se encuentra en el grano (parte

comestible), sino en la coronta, parte del maiz no comestiblelgas, 2000].

El maiz morado posee un colorante llamado antocianina, el cual le brinda el color morado caracteristico
de este tipo de maiz. La cantidad de antocianina presente en el maiz dependera del tipo de maiz y de
sus partes. Estos pigmentos representan un potencial para el reemplazo competitd® colorantes
sintéticos en alimentos, productos farmacéuticos gosméticos y para la obtencion de productos con
valor agregado dirigidogl consumo humano Este producto es reconocido por la Unién European el
Caodigo EL63 y, también, con el mismo Cdédigo, por la Legislacidaponesa.www.sierraexportadora.com|
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Por 100 gramos:

Nutrientes Cantidad @Nutrientes Cantidad @Nutrientes Cantidad

Energia 355 Fibra (g) 1.80 | |Vitamina C (mg) 2.10
Proteina 7.30 | [Calcio (mg) 12 | |Vitamina D (pg) -
Crasa Total (g) 2.40 Hierro (mg) 0.20 | |Vitamina E (mg) -
Colesterol (mg) - | |Yodo (ug) - | |Vitam. B12 (ug) -
Cliacidos 76.20 | |Vitamina A (mg) - | |Folato (ug) -

Fuente: www.composicionnutricional.com

Los componentes quimicos en el maiz morado son: Acido salicilico, grasas, resinas,
saponinas, sales de potasio y sodio, azufre y fésforo, y sus compuestos fendlicosoyoet
al., 2010].

lamazorca (tusa y grano) est8§ constituida en wun
Este fruto contiene el pigmento denominado antocianina, que se encuentra en mayor

cantidad en la coronta y, en menor proporcion, en el pericarpio (cascara) del grano, siendo

uno de los principales alimentos en la dieta peruana, utilizado frecuentemente en la
preparacion de bebidas como la chicha morada y postres como la mazamorra morada

[Otiniano, 2012].

Recientes investigaciones informan sobre la existencia de cianidina §lucdsido en el grano
del maiz morado, como la principal antocianina (flavonoide) contenida en este fruto. Otras
antocianinas identificadas fueron cianidina 6"-malonil glucésido) y peonidina §lucésido
[Yolandaet al., 2013].

La cianidina 3glucésido, una importante antocianina presente en el maiz morado, suprime el

712di met hi l benzo antraceno, el cual i nduce a | a
el color de maiz morado puede ser un agente quimioterapéutico prometedbrikamachiet

al., 2008].

El maiz morado, ha cobrado singular importancia como antioxidante por su alto contenido
en antocianinas, pudiendo ser empleado para controlar la presién sanguinea elevada.
Estos efectos sugieren que las antocianinas exhiben propiedades antioxidantes
interesantes y podria, por lo tanto, representar una prometedora clase de compuestos
Gtiles en el tratamiento de patologias, donde la produccion de radicales libres juega un rol
principal. [www.inkanat.com]

Pégina 2
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[Ill. SOLICITUDES DE PATEN TE Y PATENTES RELACIONADAS

S preps-enqoaccui”ben”etsos de patentes relacionados por ofi

Tabl
BCN Dus MwWo @MEP B/ MKR BCA BAU @DE BMX @IN EBES BErR BMRU DHK BIL
Wsc 0za MNZ BEA
Fuente: Thomson Innovation
LEYENDA CN= China, US= Estados Unidos, EP= Europa, MXBR M®Xapgon, K
Solicitudes de patente relacionadas con ma2z morado pre
Chi na, Estados Unidos, Corea, Jap-n y Europa | as
durante | os % timos afos.
B.Documentos de patente por afo de presentaci - -n

Tabl )y

Por afos

W 2015 (32014 EH2013 2012 @201 2010 {2009 WH2008 (2007 WR2006 [)2005 Wh2004 2003 2002
12001 2000 {1997 [) 1993 W) 1988 [ 1987

: Th
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cDocumentos de patentes por subcl ases del Siste
cinal 8P 3 3t ent e
De acuerdo a la Clasificacion Internacional
200 -

150 -

100 -

j ‘ IH
] i _IDDlDlDlglmlgq_D
“” e one !& remeioer. QR . sveenon. e . commens. [ - ousy oo 8“’ ring
e o rmwmnlSwrce Thomson Innovation®, www.thomsoninnovation.com
Fuente: Thomson Innovation
La mayor cantidad de solicitudes de patente presentadas e
productos alimenticios, seguida de preparacion
D. Documentos de patente por subcl ases del Siste
| PQ Descripci-n Regisfros
Al i mentos y productos alimenticios
A2 3| 158
Preparaciones de uso m®dico, dental o par 4 eo
A6 1 76
A61FActividad terap®utica espec2fica de compuelst gy gluz mi ¢
CO9BCol orantes org8nicos 36
Conformaci-n o tratamiento de roductos al cios
A23 : 20
C123V|no y otras bebidas alcoh-1icas
A23|Al i ment os para ani mal es
CO?_‘Az%cares y derivados 17
) .
co7 Compuestos heteroc?2clicos 16
A23LProductos | 8cteos 13
AO1|Productos de panader2a y conservaci -n 11
Novedades vegetal es o rocedi mi ent os ara |[su btlenci
ci2f 9 P p 19

Fuente: Thomson Innovation
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E. Tendencias de uso

Fuente: Thomson Innovation

En el mapa del grafico anterior, se pueden identificar, como montafias en un mapa cartografico, los
topicos que son objeto de proteccion en los ultimos afos, a través de solicitudes de patente, que nos
permiten detectar tecnologias emergentes. Respecto de las publicaciones relacionadas con maiz
morado, se puede observar que los temas con mayor frecuencia (crestas blancas) corresponden a
solicitudes de patente relacionadas con la elaboracion de bebidas y vinos, nuevas variedades de
maiz, alimentos, colorantes y productos farmacéuticos que comprenden antocianinas y compuestos
de cianidina, para el tratamiento de diabetes y obesidad.
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F. Documentos de patente mas citados en otras patentes.

Nuamero de Solicitante Paisde Resumen Fecha de
Publicacién Origen Publicacién
CN101037702A Academia de CN Procedimiento de obtenci6n de antocianinas, a partir de maiz 19-09-2007
Agricultura 'y morado. El método incluye hidrolisis enzimatica, uso de aci-
Silvicultura do citrico para regular el pH, extraccion hidroalcohoélica y
Beijing lixiviacion del proceso.

Numero de Solicitante Resumen Fecha de

Publicacion Publicacion

CN101353362 Tianjin CN Método de extraccion de cianidin-3-O-glucosidos a partir de 28-01-2009
maiz morado.

Numero de Solicitante Resumen Fecha de

Publicacion Publicacion

CN101720957 Academia de CN Bebida, a base de maiz morado y procedimiento de 24-10-2012

Agricultura y preparaciéon. El procedimiento incluye etapas de acilacion y
Silvicultura enzimolisis, que permiten obtener -cianidinas en alta
Beijing concentracion.

Numero de Solicitante Resumen Fecha de

Publicacion Publicacion

JP2002053468 JP Compuesto de cianidina, como agente profilactico o 2001-01-30
terapéutico del cancer . El compuestos citostatico corresponde
a a -D-glucopiranésido o 6-malonil-a-D-glucopirandsido
obtenidas a partir de maiz morado.

Numero de Solicitante Resumen Fecha de

Publicacion Publicacion

JP2002112734 Sui Limei JP Productos alimenticios que comprenden un pigmento de 2007-10-04
antocianina y sucralosa, cuyo objetivo es proporcionar un
color estable a los productos alimenticios ,sin alterar su sabor.
La antocianina es obtenida a partir del maiz morado.

Numero de Solicitante Resumen Fecha de
Publicacion Publicacion
JP2003252766 Teruo Kamada KR Agente antidiabético o contra la obesidad contiene cianidina 3 2011-11-07
Makoto Kaneda -glucosido, como componente activo.
Toshin Co Ltd
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G. Documentos de patente con mayor distribucién en otras oficinas de patente.

Numero de

Publicacion

Pais de
Origen

Solicitante = Resumen Fecha de

Publicacion

CA2421109C

Numero de

Publicacion

CA

Hauser Inc. Preparacion de una composiciéon enriquecida con antocianinas, 03-05-2011
que implica filtrar el extracto crudo de un material vegetal que
contiene antocianinas, en contacto con una resina de
poliestireno que absorbe las antocianinas, seguida del lavado y
elucion de la antocianina, a partir de la resina, para obtener la
composicién enriquecida.

Solicitante Resumen Fecha de

Publicacion

CA2714084 C

Numero de

Publicacion

CA

Pais de
Origen

The Ohio Preparacion de una composicion enriquecida con antocianinas, 29-09-2015
State que implica filtrar el extracto crudo de un material vegetal que

contiene antocianinas, en contacto con una resina de

poliestireno que absorbe las antocianinas, seguida del lavado y

elucion de la antocianina a partir de la resina, para obtener la
composicion enriquecida.

University
Research

Solicitante Resumen Fecha de

Publicacion

EP1325748B1

Numero de

Publicacion

Pais de
Origen

San-Ei Gen Agentes para el tratamiento y la prevencion del cancer, que 12-07-2016
F.F.I,Inc comprenden un compuesto cianidina.

Solicitante Resumen Fecha de

Publicacion

EP1477530B1

Numero de

Publicacion

Pais de
Origen

San-Ei Gen Preparacion de un colorante a base de maiz morado, que 15-01-2014
F.F.I, Inc comprende hacer pasar un extracto de maiz morado a través de

una resina adsorbente, seguida del lavado de la resina que

absorbe el colorante con agua y la liberacion del colorante

usando una solucion alcoholica.

Resumen Fecha de

Publicacion

JP04141732B

Numero de

Publicacion

JP

Pais de
Origen

Cépsula dura que comprende pigmento ptrpura de maiz, estable al paso del 2008-04-24
tiempo y a la luz, ttiles como aditivos en productos alimenticios y
farmacéuticos.

Resumen Fecha de

Publicacion

US201102688

UsS

Composiciéon que comprende antocianinas o antocianidinas. 2008-04-24


https://www.google.com/search?tbo=p&tbm=pts&hl=en&q=inassignee:%22San-Ei+Gen+F.F.I.,+Inc.%22
https://www.google.com/search?tbo=p&tbm=pts&hl=en&q=inassignee:%22San-Ei+Gen+F.F.I.,+Inc.%22
https://www.google.com/search?tbo=p&tbm=pts&hl=en&q=inassignee:%22San-Ei+Gen+F.F.I.,+Inc.%22
https://www.google.com/search?tbo=p&tbm=pts&hl=en&q=inassignee:%22San-Ei+Gen+F.F.I.,+Inc.%22
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COMPOSICIONES PARA EL TRATAMIENTO DE ENFERMEDADES

METABOLICAS

NA DE PATENTE WO2010/107170 A1l

Y

FECHA DE PUBL 2392010

Lee Jae, Kol odzi p
I NVENTORES BakowBa&amczak Anna \\
Soon, H#leg Su \\
| NDUSTRY ACADEMI C
SOLI CI TANTE OPERATI ON FOUNDATI ON
\ HALLYM UNI VERSI TY /
RESUMEN:

La presente invencién se refiere a una composicion para el tratamiento de enfermedades metabdlicas, en
particular, una composicién para el tratamiento, prevencién o alivio de enfermedades metabdlicas, que
comprende derivados de antocianinas obtenidas a partir del extracto de maiz morado.

[Fig. 5]

700
600 -
500 [ . e I 5  ——

200 —pCP

100 -
o

Blood Glucose

1 2 3 4 5 6. 4

[ Fig. 5] Cuadro comparativo de |l a concentraci-n de gl
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DISPOSITIVO EFICIENTE DE ALTA CONCENTRACION Y
EXTRACCION DE ANTOCIANIDINAS

I NVENTORES Wan g

SOLI CI TANTE Ltd.

NA DE PATENTE CN201410193354

FECHA DE SOLI 07052014

Junliang

HANGZHOU TECHNOLOGY CO.

=

RESUMEN:

La presente invencion describeun aparato
para la concentracibn y extraccion d
antocianidina y uso de la misma.

El procedimiento de extraccion consiste €
pasos concretos de separacion sélidbquido,
la purificacion de la resina, desorcior
concentracion y secado, etapas que se lleve

a cabo para la concentracion y extraccion ¢ -\\

antocianidina .

Dado que la tecnologia de concentracion c
membrana se utiliza para sustituir e
tecnologia tradicional de evaporacion
concentracion, la eficiencia de la produccién
la calidad de los productos de antocianidin
han mejorado, al reducir el costo de
produccion.
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| V. PUBLICACIONES CIENTIFICAS

Food Chemistry

Volume 164, 1 December 2014, Pages 510-517

CHEMISTRY
e

S
"
)

. o .k o |
ELSEVIER

Anthocyanin, phenolics and antioxidant activity changes in
purple waxy corn as affected by traditional cooking

Bhornchai Harakotr® &, Bhalang Suriharn3 &, Ratchada Tangwongchai®, Mamvin Paul Scott?, Kamol Lertrat®

b
. .
p ™
Livestock Science . e
T Volume 145, Issues 1-3, May 2012, Pages 266—270 g
ELSEVIER o

Short communication

Effect of supplementation of purple pigment from
anthocyanin-rich corn (Zea mays L.) on blood antioxidant
activity and oxidation resistance in sheep

Kenji Hosoda & - &, Makoto Miyaji, Hiroki Matsuyama, Satoshi Haga, Hiroshi Ishizaki, Kazuhisa Nonaka
\ J
™\

The Journal of Supercritical Fluids

Volume 107, January 2016, Pages 250-259

Extraction of bioactive compounds from cob and pericarp of
purple corn (Zea mays L.) by sequential extraction in fixed bed
extractor using supercritical CO,, ethanol, and water as
solvents y

FUENTE: www.sciencedirect.com
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